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※ご注文は洋書取り扱い書店にお願いします。※内容に関するご照会、資料のご請求は下記弊社へご用命ください。

昨今注目を集める食肉科学に関する総合百科事典。
動物の繁殖、生理学、食肉の解体処理と調理、包装、食肉

の安全性等を含む「農場から食卓まで」、食肉科学のあらゆる

側面を漏れなく網羅しています。

上記以外にも、食品微生物学、人間栄養学における食肉、

繁殖へのバイオテクノロジー応用の最新研究、等々もカバーし

ております。

食肉の専門家だけでなく、食糧学、獣医学、農業技術、畜産

経営の関係者の方々にも広くお薦めいたします。
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●ニュージーランドの首相 Helen Clark氏による序文を掲載

● 200を超える項目が、食肉科学の全側面をカバー

●各項目の最後には、より詳細な情報を得るための文献リスト

●本文を補完する豊富な図表とカラー図版

●広範な相互索引
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昨今注目を集める食肉科学に関する総合百科事典。
動物の繁殖、生理学、食肉の解体処理と調理、包装、食肉

の安全性等を含む「農場から食卓まで」、食肉科学のあらゆる

側面を漏れなく網羅しています。

上記以外にも、食品微生物学、人間栄養学における食肉、

繁殖へのバイオテクノロジー応用の最新研究、等々もカバーし

ております。

食肉の専門家だけでなく、食糧学、獣医学、農業技術、畜産

経営の関係者の方々にも広くお薦めいたします。
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●ニュージーランドの首相 Helen Clark氏による序文を掲載

● 200を超える項目が、食肉科学の全側面をカバー

●各項目の最後には、より詳細な情報を得るための文献リスト

●本文を補完する豊富な図表とカラー図版
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※ご注文は洋書取り扱い書店にお願いします。※内容に関するご照会、資料のご請求は下記弊社へご用命ください。

昨今注目を集める食肉科学に関する総合百科事典。
動物の繁殖、生理学、食肉の解体処理と調理、包装、食肉

の安全性等を含む「農場から食卓まで」、食肉科学のあらゆる

側面を漏れなく網羅しています。

上記以外にも、食品微生物学、人間栄養学における食肉、

繁殖へのバイオテクノロジー応用の最新研究、等々もカバーし

ております。

食肉の専門家だけでなく、食糧学、獣医学、農業技術、畜産
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